
Alle Preise sind Endpreise in Euro. Bei Umbestellungen berechnen wir eine kleine Aufwandspauschale von 1,50 €.
Wir geben gern Auskunft zu Zusatzstoffen und Allergene. Alle Speisen bieten wir auch zum Abholen an.

HAUPTSPEI SEN

Mo bis So jeden Abend von 17 bis 21 Uhr
(warme Küche 18.00 - 20.30 Uhr)

Fr bis So auch mittags von 11 - 14 Uhr
(warme Küche 11.30 - 14 Uhr)

und nach Vereinbarung

Harzer Hof Scharzfeld
Familie Petra Döring-Menzel
Harzstr. 79, 37412 Scharzfeld

Tel: 05521 994700, www.harzer-hof.de
Auch auf Instagram & Facebook

Schön,  dass  S ie  bei  uns  s ind!

Rinderkraftbrühe

Tomatencremesuppe

SUPPEN & VORSPEI SEN

6,00 €

Schnitzel vom Harzer Strohschwein 16,50 €
mit Rahmchampignonsauce mit Pommes frites 
(dazu Beilagensalat +4,50 Euro)

Currywurst vom Strohschwein
mit Pommes frites (Mayo/Ketchup +0,50€)

8,90 €

6,00 €

Harzer Roller Schnitzel
Schnitzel vom Strohschwein gefüllt mit Harzer Käse,
dazu Bratkartoffeln und ein kleiner Salat

19,00 €

Secco Rosé 4,90 €

APERI TI VE

direkt vom Winzer, Weingut Best

6,50 €
Aperol, Sekt, Wasser, Orangenscheibe

Aperol Spritz

Harzburger vom Harzer Roten Höhenvieh
- klassisch: 200g Rind, Tomaten, Gurke
  Zwiebel und hausgemachter Burgersauce
- deluxe: 200 g Rind mit Trüffelcreme & Brie

- veggie: mit Gemüsebratling

18,00 €

Kleiner Salat
als Beilage oder Vorspeise

4,50 €

mit in Honig glasierten Walnüssen
auf buntem Salat in Vinaigrette

9,00 €gratinierter Ziegenkäse

11,00 €

13,00 €

30,00 €Rumpsteak vom argentinischen Rind

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt) 20,00 €
mit Bratkartoffeln und Remoulade

mit Pfannengemüse und Bratkartoffeln

Heißer Italiener
Pesto-Bandnudeln, Tomatensugo und Mozzarella

14,00 €

Pilzbratling
dazu bunter Salat und Sour Cream

12,00 €






Mi, 17. August, Beginn 19 Uhr
Mittwochskonzert: Nicole Jukic

Soul- & Funkcover und eigene Songs, Eintritt frei

D I E  N Ä C H S T E N
V E R A N S T A L T U N G E N







Fr, 09. September, Beginn 19.30 Uhr
Danke für das Geräusch! Ein Heinz Erhardt Abend

Gastspiel Junges Theater Göttingen, Karte: 20€ im VVK



Säfte & Schorlen 0,2l/ 0,4l 2,50 €/ 4,50 €

ALKOHOLFREI ES

Fritz Limo 0,3l
Naturtrübe Zitrone, Rhabarberschorle, Apfelschorle

3,00 €

Mineralwasser 0,25l/ 0,75l
Still, Medium, Classic

2,50 €/ 5,50 €

Streuobstwiesen-Apfelsaft naturtrüb; Rhabarbernektar
Johannisbeersaft, Traube (hell oder dunkel)

SCHNAPS

BI ER

Cola, Fanta, Sprite 0,2l/ 0,4l 2,50 € / 4,00 €

WEI N

KAFFEE/TEE

Espresso 2,50 €

Cappuccino 3,00 €

Kaffee Crema 2,60 €

Latte Macchiato 3,50 €
Glas Tee (versch. Sorten) 2,60 €

2,30 €

3,00 €Linie Aquavit

Feine Birne, Marille, Haselnuss aus Gifhorn

Krull's Obstbrände 2cl 3,50 €

35%vol. Kräuter-Halb-Bitter, Bartolfelde
Schierker Feuerstein 2cl

41,5% vol

Vogelfrei Gin TONIC  4cl
auf alkoholfreier Wacholder-Kräuter-Basis

8,00 €

3,50 €
56%vol. Hammerschmiede, Zorge
Schmiedefeuer 2cl

DESSERT

Silvaner Franken   0,2l
Weiß, trocken, 2020, 11,5% 

6,00 €

Medley No. 2
Weiß, halbtrocken, 2020, 11,5%

6,00 €

Portugieser Weissherbst 0,2l
Rosé, halbtrocken, 2019, 11,5%

Best Anne Rheinhessen 0,2l
Cuvée aus St. Laurent und Spätburgunder,
trocken 2019, 13%

6,00  €

 8,00  €

alkoholfreier Wein  0,2l 6 ,00 € 
Weiß, Rot oder Rosé

LUCHS Gin Tonic  2cl
regionaler Gin aus Nordhausen mit Tonic

8,00 €

Panna Cotta
mit feiner Fruchtsauce

5,00 €

frische Erdbeeren 6,50 €

aus der Klosterbrennerei Wöltingerode

Louisa Quittenlikör 2cl 3,50 €

Krombacher Weizen 0,5l
hell, dunkel oder alkoholfrei

4,50 €

Krombacher alkoholfrei 0,33l 3,20 €

Krombacher Pils 0,3l/0,4l 3,20 € / 4,20 €

Harzer Craftbier 0,3l/0,4l
Naturtrübes Pils aus Förste

3,80 € / 4,90 €

Vitamalz 0,33l 2,90 €

mit Vanilleeis und Sahne


